. Menus Ecole A.-THEVENET
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i. Liste exhaustive des allergénes

v, Céréales contenant du gluten | Lait et produits a base de lait | € Ceufs | @« Poissons |
& Crustaces | 74 Mollusques | ¢ Arachides | # Fruits a coque | %* Soja | & Céleri| &

Moutarde | @ Graines de sésame | 4 Sulfites| & Lupin

Lundi @ Novembre 2026

» Accompagnement : Salade verte bio « Yakaplanter » (}7 E]}] s
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» Dessert : Panna cotta aux fruits rouges (

llllllllll

* Accompagnement : Riz de Camargue IGP

e Produit laitier : Saint-Nectaire laitier AOP (

» Dessert: Oranges

Jeudi 12 Novembre 2026

* Entrée : Salade de pommes de terre « Mr Ratier » &thon ( & , © ) \‘M\

« Plat Principal : Saucisses « Ferme de la Vallée de la Brame » & lentilles ¢ 45
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¢ Dessert: Yaourt aromatisé aux fruits( )

Vendredi 13 Novembre 2026

L . . ‘;;g‘;\ CERTIFICATION
e Entrée : Betteraves « CE2 » vinaigrette ( .,a [ﬁ\UI[AMfJé
¢ Plat Principal : Steak hache « Mr Baudoin¥, \/ e
 Accompagnement : Frites « Mr Ratier S 4 \ 0

 Produit laitier : Fromage de chévre <«t”>

ance

* Dessert: Compote multifruits



