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Menus Ecole A THEVENET

) Du 28 Septembre au 2 Octobre . & |
Z" 2026 3

’

i Liste exhaustive des allergénes

., Céréales contenant du gluten | Lait et produits a base de lait | € Ceufs | @ Poissons |
& Crustacés | "4 Mollusques | ¢ Arachides | # Fruits a coque | %* Soja| ® Céleri| &
Moutarde | © Graines de sésame | « Sulfites| ® Lupin

Lundi 28 septembre

AB

¢ Entrée : Salade composeée (haricots verts bio & pommes dg terre M. Ratier) LoLL—H

) ‘ﬁ’(& BIOLOGIQUE
« Plat: Croissants au fromage & salade verte 1, ¢ \]tm; /
. ‘ DE FRANCE
« Dessert : Mousse au chocolat bio € (o o
B10L6610VE
Mardi 29 septembre ﬁi\

¢ Entrée : Salade de tomates

N
e Plat: Roti de dinde a la creme bio ?A AGRICUTTURE

BIOLOGIQUE

» Accompagnement : Riz de Camargue IGP

» Laitage : Camembert

» Dessert: Raisins {‘\/

FRUITS &
LEGUMES
DE FRANCE

—_—

* Entrée: Soupe de pot-au-feu aux vermicelles |,

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

« Laitage : Fromage de chévre

¢ Dessert: Compote multifruits

Vendredi 2 octobre

FT=]
R

e Entrée: Concombre a la vinaigrette

 Plat: Pates rouges (viande de veau & porc) «, ’w,f,,%%/

¢ Dessert: Créme caramel au beurre salé ¢



