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i Liste exhaustive des allergénes

., Céréales contenant du gluten | Lait et produits a base de lait | € Ceufs | @ Poissons |

& Crustacés | "4 Mollusques | ¢ Arachides | # Fruits a coque | %* Soja| ® Céleri| &

Moutarde | © Graines de sésame | « Sulfites| ® Lupin

Lundi 21 Septembre 2026

e Entrée: Tartine de chévre chaud ( «, , R

g KR

» Plat Principal : Pois chiches au curry & semoule bio ( , ) =% LIETE

» Dessert : Crumble aux pommes bio et farine bio ( «, , , @) / ¢‘/
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AGRICULTURE

Mardi 22 Septembre 2026
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o Entrée:Patédefoie(, , €, ) & N
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» Plat Principal : Batonnets de colin, petits pois & carottes ( @ , v, ) \m NIVEAU 2

» Dessert : Beignets au fromage blanc (farine bio) & pate a tartiner bio ( 1, ,

* Accompagnement: Salade verte ¥
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¢ Produit laitier : Emmental bio( )

¢ Dessert: Salade de fruits améliorée 45‘,\/

Vendredi 25 Septembre 2026
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e Entrée: Salade de patesauthon( «, , @) \“/
« Plat Principal : Poulet réti bio « March'Equitable » & haricots verts bio ?ﬂ \4&:\/ RRRRRRRRRRR
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* Produit laitier : Fromage de chévre ou Vache qui rit bio ( )

» Dessert:Poires 4N\



