. Menus Ecole A THEVENET
;"";'fﬁf\? Du 14 au 18 Septembre 2026 . , & |

i Liste exhaustive des allergénes

., Céréales contenant du gluten | Lait et produits a base de lait | € Ceufs | @ Poissons |
& Crustacés | "4 Mollusques | ¢ Arachides | # Fruits a coque | %* Soja| ® Céleri| &

Moutarde | © Graines de sésame | « Sulfites| ® Lupin

Lundi 14 septembre

¢ Entrée: Melon

uuuuuu AGRICULTURE

BIOLOGIQUE

e Plat:Lasagnes ala tomate , ¢ 4@‘%
%
« Accompagnement : Salade verte \‘f”/

e Dessert: Flan patissier v, ¢

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Mardi 15 septembre

+ Entrée: Toasts derillettes de maquereaux a la moutarde @«
e

\
FRANCALS|
—_

« Plat: Réti de porc "March'Equitable”

bio "March'Equitable”

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

¢ Laitage: Saint-Paulin

_ I <N\ =
¢ Dessert: Pommes bio "March'Equitable” f?/ E]}] -
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BIOLOGIQUE

Jeudi 17 septembre

. . T, =2 s
+ Entrée : Salade strasbourgeoise (pommes de terre M. Ratier) \L/ \lg,,gng/

¢ Plat: Tenders de poisson @ 1,

CERTIFICATION ) WA THPY. N

o o . - $a <lait!
e Accompagnement : Chou-fleur & brocoli & la béchamel bio «, [ B/ Younto LI

BIOLOGIQUE

calecte
coiineed
Franc®

+ Dessert: Créme anglaise au chocolat €

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Vendredi 18 septembre
<N
* Entrée: Carottes rapées \‘i/

BOVINE
FRANGAISE

* Laitage : Tomme catalane AOP

¢ Dessert: Banane



