Menus Ecole A. THEVENET

@ Du 9 au 13 Mars 2026 ‘, S |

Liste complete des allergénes

iy, Gluten | Lait| € CEufs| @« Poisson | ™ Crustacés| "4 Mollusques | ¢ Arachides

| & Fruits a coque | %* Soja| @ Céleri| . Moutarde| . Sésame| » Sulfites| %
Lupin

Lundi 2 Mars 2026

« Entrée : Concombres a la créeme bio (
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« Dessert: Bananes

Mardi 10 Mars 2026
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Dessert : Crumble aux pommes bio “March'Equitable” ( «, , ) E]}] {:/

Jeudi 12 Mars 2026

L - # L3 # ‘
Entrée : Haricots verts bio vinaigrette ( ¢ , = } \]:::a'.f;;/

10LOGIQUE

Plat Principal : Steack haché "Mr Baudom Lahel Rcuge & Frites "Mr Ratier"

Dessert : Créeme anglaise au lait bio (

Vendredi 13 Mars 2026
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Entrée : Salade de riz bio & petits légumes ( € , = ) b
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Plat Principal : Poulet r6ti bio “March' Equitable” & Cotes de blettes

Dessert : Mousse au chocolatbio( =, € ) *w e
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