Menus EcoleA. THEVENET

;’(‘\ Du 30 Mars au 2 Avril 2026 , & |
9\~ <= )

i Liste exhaustive des allergénes

., Céréales contenant du gluten | Lait et produits a base de lait | € CEufs| @ Poissons |

& Crustaces | "4 Mollusques | ¢ Arachides | @ Fruits a coque | %* Soja | ® Céleri| &

Moutarde | © Graines de sésame | @ Sulfites| ® Lupin

Lundi 30 Mars 2026
» Entrée: Salade de pates torti aux légumes ( , , & , & , @ )

e Plat Principal : Curry vegan
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« Accompagnement : Beignets de salsifis, farine bio ( «, ) BZes

» Dessert: Yaourt fermier bio a la vanille “March'Equitable” ( )
Mardi 31 Mars 2026

« Entrée : Concombre a la vinaigrette ( & , 4 )
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« Plat Principal : Poulet bio basquaise au chorizo ﬁ‘-’ .

» Accompagnement : Semoule bio ( «, ) s

« Fromage : St Nectaire AOP (

Dessert : Salade de fruits frais & sauce chocolat ( )

Jeudi 2 Avril 2026
'
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e Entrée: CEufs durs & thon vinaigrette ( € , @& , & , % ) gf

» Accompagnement : Salade bio "Yakaplanter” ( @ , % ) E]}]

RICULTURE
BIOLOGIQUE

« Dessert : Tiramisu aux fraises ( «, , , @)

Vendredi 3 Avril 2026 : 5= PIQUE-NIQUE AU CARNAVAL ©
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