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Liste compléte des allergénes

v, Gluten | Lait| € CEufs| @ Poisson| " Crustacés | "4 Mollusques | ¢ Arachides
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Menu du Lundi 23 Mars 2026 \{“\

« Entrée : Salade de Coleslaw (chou blanc et carottes rapées)

+ Plat: Omelette au fromage bio € —D N \4-&%/

BIOLOGIQUE

« Accompagnement : Pommes noisette ,
sy

T
e

e Dessert: Roulé au chocolat «, €

Menu du Mardi 24 Mars 2026

« Entrée : Filets de maquereaux a la moutarde ¢

. . 45
Plat : Grillade de porc "March'Equitable”

CERTIFICATION W)

« Accompagnement : Duo de chou-fleur et brocoli (CE2) iRt/
 Produit laitier : Fromage de chévre

, . , <\
» Dessert: Pain perdu a la confiture "Baudry” «, € gj‘/

Menu du Jeudi 26 Mars 2026

« Entrée : Salade composée (haricots beurre, tomates et salade bio "Yakap

» \
« Plat: Rougaille de saucisses de boeuf "Mr Baudoin" J/A%’

« Accompagnement : Pommes anglaises “Mr Ratier" 4;\\/ = 8
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« Dessert : Poires "March'Equitable”

Menu du Vendredi 27 Mars 2026 A

e Entrée :Tarte au thon (farine bio) «, € @«
Kok o K /k
» Plat: Spaghettis carbonara (créeme bio) «, € EE] e \“‘/

e Dessert: Compote multifruits



