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Menus Ecole A .- THEVENET
7\\/? Du 2 au 6 Mars 2026 . / » |

Liste compléte des allergénes

v, Gluten | Lait| € CEufs| @« Poisson| " Crustacés| "4 Mollusques | ¢ Arachides

& Fruits acoque | %* Soja| @ Céleri| ¢ Moutarde| . Sésame| ~ Sulfites| %
Lupin

Lundi 2 Mars 2026

Entrée : Velouté de légumes ( € ) \m/

Dessert : Yaourt fermier bio "La Fayaudrie” ( )

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Mardi 3 Mars 2026

Entrée : Eclairs garnis au chevre ( «, ,

Plat Principal : Pate rouge a la viande de veau & porc “Ferme de la Vallée de la Brame" &

salade verte ( v, , @ }\/E:N;\?/ fj&

OVINE
FRANGAISE
—_

. . . geay o /‘\
Dessert : Poires bio “March'Equitable” ol

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Jeudi 5 Mars 2026

Entrée : Salade de pommes de terre "Mr Ratier" &thon (@t , € , &

Plat Principal : Filet de colin pané & petits pois carottes ( «, , d« ) iRl -
NIVEAU 2

Fromage : Brillat Savarin IGP ( )

Dessert : Flognarde maison ( «, ,

Vendredi 6 Mars 2026
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