Menus Ecole A THEVENET

) Du 16 au 20 Mars 2026
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Liste compléte des allergénes

v, Gluten | Lait| € CEufs| @ Poisson| " Crustacés | "4 Mollusques | ¢ Arachides
| & Fruits a coque | %* Soja| @ Céleri| £ Moutarde| . Sésame| » Sulfites| %
Lupin

Lundi 16 Mars 2026

Entrée : Toast de chévre chaud ( «, , )

Plat Principal : Gateau de pommes de terre ( , @)

Accompagnement : Salade verte bio "Yakaplanter” ( ¢ , * )E]}l

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Dessert : Salade de fruits améliorée

ok ox K

Mardi 17 Mars 2026

Entrée : Taboulé (semoule bio) ( «, , ¢ , * ) P

» =

pa
\ BOVINE /
FRANGASE

Plat Principal : Boeuf "Mr Baudoin" & carottes “Mr Ratier" |

Dessert : Flan patissier au lait bio ( «, , , @)
Jeudi 19 Mars 2026
s
Entrée : Radis bio & beurre bio ( ) \‘mi/ soncuTou:

Plat Principal : Blangquette de poule bio et lapin & Riz de Camargue IGP ( «, ,

Dessert : Yaourts aux fruits ( )

Vendredi 20 Mars 2026
o~
e Entrée : Terrine de campagne & cornichons( «, , € , * \),w:";,%'sg

« Plat Principal : Tenders de poissons ( «, , & )

Nyt KON AR 43\/
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« Accompagnement : Epinards (CE2) & la créme bio ( NIVEAU'2

« Fromage:Tommegrise ( )




