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Lundi 23 Février 2026
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» Entrée : Salade de pates torti aux petits léegumes ( «, , ® }’ \ﬂ*\/
 Plat Principal : Croissant au fromage et salade verte («, ,  , € , )\4}:\/
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o Dessert: Crumble aux pommes & graines variées (v, , , @ ) Y“/
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Mardi 24 Février 2026

« Entrée : Rillettes de poulet & cornichons ( € , ¢ )
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« Plat Principal : Jambon blanc et purée de carottes de "Mr Ratier" ()
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« Fromage: Emmental bio ( = )

» Dessert: Beignets au fromage blanc & pate a tartinerbio( «, , , € , &, %) ‘:/*

*
*x*

Jeudi 26 Février 2026
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» Entrée : Betteraves vinaigrette ( ¢ ) %:‘{";"E%P‘;‘ \, {:/

» Plat Principal : Lasagnes de beeuf (Mr Baudoin) Bolognaise et salade verte ( «, , , ©

Dessert : Créme caramel au beurre salé ( , @)
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Vendredi 27 Février 2026

» Entrée : Crépes au jambon et emmental ( «, , , L)
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« Plat Principal : Sauté de lapin a la moutarde et pommes rissolées (Mr Ratier) \u "
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« Fromage : Tomme Catalane (AOP) ( )
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